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多言語の「日本茶のいれ方」しおりをリニューアルしました!!
マットコート

8800
しおり（日本茶のいれ方柄）
■サイズ

50枚
500枚

￥18.00
￥17.50

74×210mm
■販売単位
50 枚
■販売単位未満
１～49 枚 ￥23

箔　押
不可

刷　込
不可

ABC

＜オモテ面＞ ＜ウラ面＞

＜見開き＞

＜中面＞

観音折にして、納品いたします。

ご要望の多かった
イタリア語を
追加しました

※この資料内の青文字は日本語訳を表記
　しています。
　実際の商品への記載はございません。

日本茶の淹れ方 日本茶の淹れ方

日本茶の淹れ方は
こちらからご覧ください。

携帯電話の機種によっては、
ＱＲコードを読み取れない場合
があります。

＜オモテ面＞ ＜ウラ面＞

急須の取り扱い方は、
ＱＲコードから見てね！

QRコードは
（株）デンソーウェーブの登録商標です。

英語　韓国語　広東語　北京語　フランス語　
ドイツ語　スペイン語　ロシア語　タイ語　イタリア語

急須を使ったお茶の淹れ方

①沸騰したお湯を湯呑みで冷まします。

②茶葉を入れて

③冷ましたお湯を入れて

④待つ…

⑤最後の一滴まで均等に
　注ぎわけてください。

玉露

10g

60ml

6g

270ml

6g

270ml

9g

390ml

9g

50℃ 80℃ 80℃ 90℃ 90〜100℃

390ml

煎茶 深蒸し茶 玄米茶・
抹茶入玄米茶

焙じ茶

茶 葉 の 量（ ３ 人 分 ）

水 の 量

オ ス ス メ 温 度

150秒 60秒 30秒 30秒 30秒

オ ス ス メ 待 ち 時 間

よしずやわらで茶園
を覆って、直射日光
を避け、旨味を増や
して渋みをおさえて
育てました。
低い温度でゆっくり
といれたお茶はと
ろーりと甘く、深い
味わいです。

日本で最もよく飲ま
れているお茶です。
茶の芽を蒸して揉ん
で乾燥させて作りま
す。
高いグレードの煎茶
は渋みと旨味のバラ
ンスがとれ、やわら
かい香りがします。

茶葉の蒸し時間を普
通煎茶の２～３倍に
して作ります。
煎茶に比べ簡単にい
れられますが、苦み
や渋みは控えめで、
味は濃厚です。

番茶や煎茶に高温で
炒った米などを混ぜ
たお茶です。
緑茶の風味と香ばし
さは大人にも子ども
にも人気です。

番茶や煎茶を強火で
で炒りました。香ば
しい香りと軽い味わ
いのあるお茶です。
カフェインが少ない
ので、寝る前のリラッ
クスタイムや子ども
にもオススメです。

お姫様のような
高級茶

こっくり濃厚で
人気のお茶

あられのような
香ばしいお茶

気持ちも
ほっとするお茶

緑茶の代表格

玉露 煎茶 深蒸し茶
抹茶入玄米茶
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抹茶

茶碗に抹茶を、茶杓で
２～３ 杯（約1.5g）入
れます。

茶筅で左右によく
振ったのち、きめ細
やかな泡になるまで
泡立てます。

茶碗にお湯を注ぎま
す。

日本茶のいれ方ホームページも

今春リニューアル予定です。


